
GRAN TOMERO MERLOT 202 2
GRAN TOMERO, nossos tradicionais vinhos varietais, possuem uma identidade marcante que 

reflete as características mais marcantes e particulares da Finca Tomero em Los Arboles Tunuyán, 

Valle de Uco. Desde a sua criação são elaborados exclusivamente com uvas provenientes de uma 

única vinha com história de qualidade.

Visual

Cor granada médio/escuro.

Aroma

Altamente complexo, com notas de geleia de ameixa, figos 

secos, cacau e pimenta-do-reino.

Paladar

Expressivo sabor de geleia de frutas vermelhas com notas 

especiadas, encorpado, com estrutura rica e taninos sedosos, 

porém firmes.

Castas

100% Merlot

Vinificação

Colhido em caixas de 20 kg

Vinificação tradicional: maceração pré-fermentativa a frio por 2 dias.

Fermentado em cubas de concreto isentas de epóxi por 18 a 22 dias.

Controle da camada de uvas por meio de remontagens e pigeages.

Temperatura de fermentação: 25 °C.

Formatos disponíveis

750ML | Cod.: 587 | EAN: 7798121942004

Informação técnica

Álcool: 15,1%

Estágio: Envelhecido em barricas de carvalho francês de segundo e 

terceiro uso, com capacidade para 225 litros, por 18 meses.
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