
Os 61 hectares da propriedade espalham-se pelos fabulosos solos argilo-calcários que dominam as 

suaves colinas desta quinta. Toda a vinha é trabalhada integralmente em sequeiro. É aqui que, com 3 das 

melhores castas do planeta e uma vinificação exclusiva por gravidade, produzimos o nosso vinho tinto 

mais emblemático, capaz de ombrear com qualquer vinho de classe mundial.

Visual

Salmão pálido

Aroma

Grande impacto aromático, com notas de fruta fresca 

vermelha, ervas aromáticas, pedra molhada.

Paladar

Enorme delicadeza na boca, com textura acetinada e uma 

acidez vibrante. Termina muito longo, com enorme 

concentração de fruta cítrica.

Castas

Pinot Noir

Vinificação

Prensagem direta na prensa “Coquard”. Fermentação por parcelas, 

em aço inoxidável com controle de temperatura, passando depois 

para barricas de 300 e 500 litros de carvalho francês (usadas) onde

termina a fermentação e faz parcialmente a malolática.

Formatos disponíveis

6 X 750ML | Cod.: 570| EAN: 5600364990457

1 X 1500ML | Cod. 571 | EAN: 5600364997784

1 X 3000ML | Cod. 572 | EAN: 5600364997791

Informação técnica

Álcool: 12,8%

Estágio: Estagia entre 9 a 12 meses antes de ser engarrafado e só é 

lançado no mercado com pelo menos mais 24 meses de garrafa.
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