
Visual

Cor cereja com nuances violáceas.

Aroma

Aromas de frutas vermelhas, com notas balsâmicas e 

picantes.

Paladar

Paladar agradável, com taninos doces e redondos, e um final 

fresco e delicado.

Castas

100% Carmenere

Valle Central

Vinificação

Fermentação alcoólica: 7 dias a 24–26°C.

Fermentação malolática: Em 100% aço inoxidável.

Formatos disponíveis

750ML | Cod.: 558 | EAN: 8410113569172

Informação técnica

Álcool: 13,5%

Estágio: 50% em barricas de carvalho francês, envelhecidas três ou 

mais vezes, por três meses.
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