ESPORAO

MONTE VELHO ROSE 2025

Um vinho para todas as ocasides. Com perfil equilibrado e gastronémico, retrata os melhores
aromas e sabores das uvas alentejanas.

= Visual
Aspecto limpido, cristalino e cor salmao
Aroma

C @ Dominado pelos frutos vermelhos, sobressaindo morangos e

. framboesas.
> Paladar
» . .
\P‘f Sabor intenso e com boa acidez.
Castas

Aragonez, Touriga Nacional, Trincadeira, Syrah.

Vinificagao

Vindima mecanica, seguida de arrefecimento das uvas e prensagem.
Decantagao a frio seguida de fermenta¢ao em cubas de inox, a
temperaturas controladas, durante 15 dias.

Informacgao técnica
Alcool / Volume: 13%
Acidez Total: 4,99 g/1
pH: 3,48

Actcares Totais: 0,56 g/1

Formatos disponiveis

750ML | Cod.: 385 | EAN: 5601989950086

@.

QUALIMPOR

VINHOS + AZEITES * TERROIR
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