G&) RGANICO
QORGANIC & REGENERATIVE 0 BRASIL
MIGUEL TORRES

CHILE 1979

ANDICA ROSE 2024

Miguel Torres Andica se faz sob a visao de homenagear a expressao natural e da biodiversidade do
pais que acolheu a vinicola ha 40 anos. Este Vinho 100% organico certificado ¢ feito com o maior
respeito através dos ecossistemas chilenos onde sao cultivadas as uvas, do norte a Patagonia, com

uma abordagem sustentavel para agricultura e conscientes das alteracdes climaticas.

< Visual
De ligeira cor rosada palida, delicada e sutil.

C Aromg
) No nariz ¢ elegante, fresco e alegre.

Lembra notas florais e frutas vermelhas frescas.

Paladar
“» Na boca comega com um
acidez rica que o torna suculento, inquieto e alegre, apresenta

grande volume e uma grande persisténcia.

Castas

Pinot Noir e Monastrell (Valle de Cutrico)

Vinificagio

Tempo de maceragao: Sem maceragao.

Fermentagao alcoolica: Com levedura selecionada, temperatura de 12
a 18°C.

Fermentacao Malolactica: Sem fermentacao malolatica.

RESERVA

Rosé | Informagdo técnica

VALLE DE €8

Alcool: 12,5%
Estagio: Sem nenhum tipo de madeira.

Formatos disponiveis
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