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MIGUEL TORRES -

CHILE 1979

ANDICA CARMENERE 2024

Miguel Torres Andica se faz sob a visao de homenagear a expressao natural e da biodiversidade do
pais que acolheu a vinicola ha 40 anos. Este Vinho 100% organico certificado ¢ feito com o maior

respeito através dos ecossistemas chilenos onde sao cultivadas as uvas, do norte a Patagonia, com
uma abordagem sustentavel para agricultura e conscientes das altera¢oes climaticas.

< Visual
Cor cereja escura.

C Aroma
@ Aromas frutados finos, com notas balsamicas e
picante.
P> Paladar
Paladar elegante, aveludado e doce, com acidez

suculento que fecha com um final longo e agradavel.

ORGANIC WINE Castas

Carmenere (Valle del Maule)

Vinificacao

Tempo de maceragao: 15 dias.
Fermentacao alcodlica: 10 dias a 24°C.
Fermentacao Malolactica: Em 100% inox.

Informagao técnica
, Alcool: 13,5%
'LLE DEL AT wd Estagio: 12 meses em barrica de carvalho francés de trés ou mais

GRAN RESERVA
Carmenére

usos.

Formatos disponiveis
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