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Este vinho nasce de uma parcela selecionada da Quinta do Ameal (Marejio). E um vinho singular,

complexo e pleno de carater.

= Visual
Amarela com tonalidades verdes

Aroma
C. @ Fresco, complexo, mineral e fruta citrina leve em todo conjunto
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E Paladar
» . . .
\Pﬁ Vivo, untuoso e com bom volume. Final persistente e

refrescante.

Castas
Loureiro

Vinificagao

Vindima manual, prensagem pneumatica de uvas inteiras. Decantacdo a
frio do mosto durante 24 horas. Fermentacio em cubas debetao(10%
em ovos de betdo e 90% em cubas paralelepipédicas) durante cerca 15
dias. Fermentacao malolatica espontanea parcial.

AMEAL
Informagao técnica

Alcool: 12,5%

Estagio: Sobre borras totais, 10% ovos de betio e 90% em cubas de
betdo paralelepipédicas, durante 8 meses.
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