
Visual

Sútil e delicada cor amarela com tons esverdeados.

Aroma

Destacam as frutas maduras e tropicais, como manga, 

damasco e notas cítricas frescas

Paladar

Na boca apresenta um grande equilíbrio entre boca e acidez, 

apresentando um final longo, fresco e delicado.

Castas

100% Chardonnay

Vinificação

Prensagem: Desengace, sem maceração pelicular

Duração da Fermentação Alcoólica: 19 dias

Temperatura da Fermentação Alcoólica: 14-18°C

Fermentação Malolática: Sem fermentação malolática

Envelhecimento: Sem envelhecimento em carvalho

Data de Engarrafamento: Dezembro de 2024

Armazenado em boas condições, manterá seu potencial pelos 

próximos 3 a 5 anos e está pronto para beber

Informações sobre Alérgenos: Somente Sulfitos

Formatos disponíveis

750ML | Cod.: 461 | EAN: 8410113005151

Informação técnica

Álcool: 13,5%

Não houve contato com madeira
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