
SANTA DIGNA CARMENÉRE 2022

VISUAL

Cor de cereja

AROMA

Finos aromas de amora, com notas 

balsâmicas de eucalipto que 

culminam em um delicioso 

vislumbre de tangerina

PALADAR

Na boca é elegante, com 

taninos doces que 

proporcionam nuances de 

couro e especiarias. O 

envelhecimento em 

carvalho francês fornece 

fundos tostados.

CASTAS

100% Carmenere

FORMATOS DISPONÍVEIS

750ML | Cod.: 455 | EAN: 8410113005281

375ML | Cod.: 460 | EAN: 8410113005786

VINIFICAÇÃO

Maceração total: 15 dias. Tipos de fermentação: Alcoólica e 

malolática. Tempo de fermentação: 6 dias. Temperatura de 

fermentação: 26 ° C

INFORMAÇÃO TÉCNICA

Álcool: 14%

Estágio: 50% do vinho, em barricas de terceiro ou mais usos, por 6 

meses.
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