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CHILE 1979

SANTA DIGNA CABERNET SAUVIGNON 2022

= Visual
Cor rubi, com reflexos de fogo.

Aroma
(R Q Aroma varietal requintado, em fundos ricos de couro e
7 alcacuz.
; Paladar
A . .
\91 Caracterizado pelos taninos sedosos ¢ pelo elegante final da
boca.
Castas
FAIR TRADE 3 < .
OMERGICHESTO 100% Cabernet Sauvignon
Vinificacao

Maceragio total: 16 dias . Tipos de fermentagio: Alcodlica e
maloldtica. Tempo de fermentagio: 8 dias. Temperatura de
fermentacio: 24°-26°C

Informagao técnica
'RAN RESERVA i £
: ‘ Alcool: 13,5%

SANTA DIGNA. Estdgio: 50% do vinho, em barricas de terceiro ou mais usos, por 6

“CRUZ delos ANDES -
\ mesces.

CABERNET SAUVIGNON |

) Formatos disponiveis
o= 750ML | Cod.: 453 | EAN: 8410113005267
SUEL TO : 375ML | Cod.: 456 | EAN: 8410113005274

e 3 187,5ML | Cod.: 459 | EAN: 8410113005250
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