ESPORAO

MONTE VELHO BRANCO 2023

Um vinho para todas as ocasides. Com petfil equilibrado e gastronémico, retrata os melhores aromas e
sabores das uvas alentejanas.

Visual
Aspecto cristalino, cor citrina

Aroma

C- Q Notas de fruta branca e citrinos, num conjunto intenso,
: complexo e envolvente.

Paladar

Fresco, equilibrado e elegante

Castas
Antao Vaz, Roupeiro, Arinto e Gouveio

ESPORAO

Vinificagao

Vindima mecanica, arrefecimento da uva, prensagem em vacuo,
decantacido do mosto a frio e fermentacao a temperaturas controladas
em cubas de inox durante 15 dias.

Informagao técnica

202 ‘
& VINHO REGIONAL ALENTEJANO Alcool: 13,5%
3 PORTUGAL

Formatos disponiveis
750ML | Cod.: 9 | EAN: 5601989001566
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