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MIGUEL TORRES

Pioneer in Chile since 1979

Cterle
VISUAL AROMA PALADAR
Intensa cor vermelha Ao nariz demonstra aromas de No paladar é suave com
rubi frutas vermelhas e pretas, com taninos doces e redondos
toques de tabaco e couro. que terminam em um final

longo e agradavel.

100% Cabernet Sauvignon

Maceragdo: 4 dias. Tipos de fermentagdo: Alcodlica e maloldtica.
Tempo de fermentagdio: 5 dias. Temperatura de fermentagéio: 26 ° C
Data de engarrafamento: junho de 2017

Alcool: 13,5%

HEMISFERIO
SUR Estdgio: 50% do vinho passa por carvalho francés de 3 ou mais usos
Reserva por 3 meses.
CABERNET SAUVIGNON
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