
FLOR DE CRASTO TINTO 2021
Pretendemos que seja um vinho com um perfil moderno, fresco, frutado e fácil de beber.

Cor rubi intensa. Aroma de frutos vermelhos, que lembram framboesas e ameixa. Na boca é 

bastante frutado e equilibrado, com boa estrutura e taninos ligeiros, que o tornam um vinho 

muito agradável.

VISUAL

Cor rubi carregado

AROMA

Apresenta no nariz agradáveis 

notas florais, bem integradas com 

frescos frutos vermelhos.

PALADAR

Em boca mostra-se com 

perfil elegante, evoluindo 

para um vinho de bom 

volume, textura fina e 

taninos de excelente 

polimento. Um vinho

sedutor que termina com 

excelente equilíbrio e 

frescor.

CASTAS

Tinta Roriz, Touriga Franca e Touriga Nacional

VINIFICAÇÃO

As uvas vindimadas e transportadas em caixas de 22 kg são sujeitas a 

uma rigorosa triagem à entrada da adega, antes de serem 

desengaçadas e esmagadas e transferidas para cubas de fermentação 

em aço inox onde fermentaram com temperatura controlada durante 

um período de 7 dias.

FORMATOS DISPONÍVEIS

375ML | Cod.: 63 | EAN: 5604123001545

750ML | Cod.: 29 | EAN: 5604123001101

INFORMAÇÃO TÉCNICA

Álcool: 13%

Estágio: Em cubas de aço inoxidável com temperatura controlada.

Idade das vinhas: 10 a 16 anos

PRÊMIOS

Revista Adega – 2020 – 90 pontos; Revista Adega – 2019 – 91

pontos; WINE SPECTATOR - 2008 – 88 pontos / 2009 – 87 pontos; 

ROBERT PARKER - 2008 – 85 pontos / 2009 – 84 pontos


