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Vinho produzido exclusivamente de uvas cultivadas na Herdade do Esporio, seguindo praticas de
agricultura organica. Na procura de maior frescor, ¢ feita uma selegao das primeiras castas a ser
vindimadas. A fermentagao e estagio em cubas de concreto respeita o frescor e a pureza da fruta.
Dando origem a um vinho direto, fresco e vibrante.

Visual
Cor rubi

Aroma
¢ Q Fresco e vivo a frutos vermelhos e silvestres.
—

Paladar

Elegante na boca, com boa textura e estrutura equilibrada.
Final longo e persistente.

Castas
Trincadeira, Touriga Franca, Aragonez, Touriga Nacional, Alicante
Bouschet e Tinta miuda.

Vinificagao
Desengace e esmagamento de uvas. Fermentagao alcodlica em cubas de

concreto e inox com suave extracao. Fermentacao malolatica em cubas
de concreto.

Informacio técnica
Alcool: 14%
Estagio: Em cubas de concreto, que pela neutralidade aromatica e

porosidade proporcionam condi¢oes de micro oxigenacao ideais para
respeitar o carater e origem do vinho.
Idade das vinhas: 16 anos
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