PRODUTO

RGANICO

/e BRASIL

ESPORAO

ESPORAO COLHEITA BRANCO 2025

Vinho produzido exclusivamente de uvas cultivadas na Herdade do Esporio, seguindo praticas de
agricultura organica. Na procura de maior frescor, ¢ feita uma selegao das primeiras castas a ser
vindimadas. A fermentagao e estagio em cubas de concreto respeita o frescor e a pureza da fruta.
Dando origem a um vinho direto, fresco e vibrante.

= Visual
Cor amarela lima.

Aroma

P@ No nariz ¢ direto e elegante, sobressaindo a fruta branca de
[]

caro¢o com nuances florais.

P Paladar
Na boca é vibrante, fresco e envolvente.

Castas
Gouveio, Viosinho, Verdelho e outras.

Vinificagao
Decantacio estatica durante 12 horas. Fermentagao parcial em cubas de
betdo, com temperatura controlada.

Informagao técnica

Alcool: 13%

Estagio: Parcial nas cubas de betdao sob borras finas durante 6 meses.
Idade das vinhas: 15 anos

Formatos disponiveis
750ML | Cod.: 507 | EAN: 5601989974457
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