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MIGUEL TORRES

Pioneer in Chile since 1979

Ctrle

Escaleras de é o vinho mais sofisticado de Miguel Torres e talvez o projeto mais ambicioso da

familia Torres. Nasceu da descoberta, apds uma pesquisa muito intensa, de solos com grande

presenca de quadros negros na drea costeira do Vale do Maule, especificamente na cidade de

Empedrado.

VISUAL
Cor vermelho cereja

AROMA
Aroma intenso e elegante. Mostra
notas de cereja azedaq, rosa
mosqueta, vegetagdo rasteira,
cogumelos e musgo, que nos levam
as florestas da costa chilena, ao
amanhecer e a brisa marinha.

100% Pinot Noir

Temperatura de fermentagéio: 22 ° C

Alcool: 13,5%

| PiNOT HOIR
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750ML | Cod.: 466 | EAN: 7804626930146

PALADAR
Equilibrado, fresco,
mineral. Surpreende com
notas salgadas, com final
longo, refrescante e
distinto.

Tempo de maceragdo: 4 dias. Tipos de fermentagdo: fermentagdo
alcodlica em pequenos lotes de 800 kg em ago inoxiddavel. Conjunto
inteiro de 20%. Fermentagcdo maloldtica em barricas de carvalho
francés de segunda utilizagdo. Tempo de fermentagdo: 7 dias.

Jzd Estagio: 9 meses em barricas de carvalho francés de segundo uso

ZSCALERAS
EMPEDRADO




	Número do slide 1

