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Visual

De cor profunda, quase opaca, com reflexos violáceos intensos.

Aroma

No nariz, surgem delicadas notas de violetas e flores do 

campo, em sintonia com notas puras de frutos silvestres típicos das 

encostas do Douro.

Paladar

Na boca, revela-se preciso e harmonioso, com uma elegância 

imediata que dá lugar a uma textura firme e envolvente. Os 

taninos, polidos e refrescantes, sustentam um conjunto coeso, 

que culmina num final prolongado, vivo e promissor.

Castas

Touriga Nacional (100%). 

Vinificação

As uvas, provenientes dos melhores talhões de Touriga Nacional da 

Quinta do Crasto, foram transportadas em caixas de 22 kg de 

capacidade e sujeitas a uma rigorosa triagem à entrada da 

adega. Após um desengace total e um ligeiro esmagamento, o mosto foi 

transferido para cubas de fermentação em aço inox com temperatura 

controlada. No final da fermentação alcoólica, procedeu-se a uma 

prensagem suave. 

Formatos disponíveis

750ML | Cód: 481 | EAN: 5604123006373

Informação técnica

Álcool: 14%

Estágio: Barricas de carvalho francês por 18 meses.  

O Quinta do Crasto Touriga Nacional é apenas engarrafado nos anos em que se atinge um alto nível de 

qualidade e é um vinho produzido com 100% de uvas da casta Touriga Nacional.
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