
CRASTO SUPERIOR TINTO 202 3

Como o nome sugere, o Crasto Superior Tinto é feito com uvas provenientes da região do Douro 

Superior, da nossa propriedade com o nome de Quinta da Cabreira, localizada junto a Castelo 

Melhor e onde plantamos 114 hectares de vinha nos últimos anos.

Visual

Cor vermelha profunda com tonalidades violeta.

Aroma

No nariz, revela-se expressivo e envolvente, 

combinando frutos silvestres maduros com frescura de bosque e 

delicadas notas de especiarias.

Paladar

Na boca, evidencia grande equilíbrio e precisão, evoluindo para 

uma estrutura sólida, sustentada por taninos firmes e finamente 

polidos, que conferem textura e profundidade. Um vinho de forte 

identidade, que traduz com autenticidade o carácter do Douro 

Superior, terminando longo, elegante e persistente..

Castas

Touriga Nacional; Touriga Franca; Tinta Roriz e Sousão. 

Vinificação

As uvas, provenientes da nossa Quinta da Cabreira, no Douro Superior, foram 

vindimadas manualmente, transportadas 

em caixas de 22Kg de capacidade e sujeitas a uma rigorosa selecção à entrada da 

adega. Após um desengace total e um 

ligeiro esmagamento, o mosto fermentou em cubas de aço inox com controlo de 

temperatura. No final da fermentação 

alcoólica, procedeu-se a uma prensagem suave.

Formatos disponíveis

375ML | Cod.: 120 | EAN: 5604123002832

750ML | Cod.:  84 | EAN: 5604123002207

1500ML | Cod.: 158 | EAN: 5604123004256

3000ML | Cod.: 193 | EAN: 5604123002856

5000ML | Cod.: 194 | EAN: 5604123002863

Informação técnica

Álcool: 14%

Estágio: Em barricas de carvalho francês, onde permaneceu cerca de 12 meses.

Idade das vinhas: 20 anos
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